
Коммерческое предложение от 24.05.2025

Наименование товара: Пароконвектомат Venix G053M.1

Ссылка на товар: https://prom-katalog.ru/catalog/parokonvektomaty/parokonvektomat-venix-g053m-1

Описание

Пароконвектомат Venix G053M.1 серии Guidecca используется на предприятиях общественного 
питания и торговли для тепловой обработки мяса, рыбы, овощей и других блюд.
Модель оснащена механической панелью управления, таймером на 120 минут и галогеновым 
освещением.

Характеристики

https://prom-katalog.ru/catalog/parokonvektomaty/parokonvektomat-venix-g053m-1


Подключение 220 В, 380 В 

Количество уровней 5 

Тип гастроемкости GN 2/3 

Размер гастроемкости (наруж./внутр.) 352x325 / 329x300 мм 

Панель управления механическая 

Температурный режим 260 °С 

Глубина 715 мм 

Расстояние между уровнями 67 мм 

Способ образования пара инжектор 

___________________________________________

Информация носит справочный характер и не является публичной офертой, определяемой ст. 437 ГК 
РФ. Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.


