
Описание товара Фритюрница ERGO EF-101T/B

Описание

Фритюрница ERGO EF-101T/В используется на предприятиях общественного питания для 
обжаривания продуктов в большом количестве масла при высокой температуре. Конструкция 
выполнена из нержавеющей стали.

В комплект поставки входит стальная корзина.

Особенности:

Регулирование температуры
Встроенный термостат
Панель управления расположена с фронтальной стороны аппарата
Корзина оборудована термоизолированной ручкой

Характеристики

Установка настольная 

Подключение 220 В 

Количество ванн 1 

Объем одной ванны 10 л 

Общий объем фритюрного масла 8 л 

Мощность 2.5 кВт 

Ширина 275 мм 

Глубина 465 мм 

Высота 310 мм 

Вес (без упаковки) 6.5 кг 



Страна производства Китай 

___________________________________________

Информация на сайте prom-katalog.ru носит справочный характер и не является публичной офертой, 
определяемой ст. 437 ГК РФ. 
Убедительная просьба уточнять цены и наличие по телефону у вашего менеджера.

https://prom-katalog.ru/

